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أخصائى ف ى بومك الص اعات الغذائ ة والألبان اعتباراً من  -1 : يفـــــىالتــــــدرج الوظ

 . 23/9/1984بتى    1/8/1979

ممتتاعد بابتت  بومتتك الصتت اعات الغذائ تتة والألبتتان اعتبتتاراً متتن  -2   
 . 21/12/1984بتى  24/9/1984

بابتت  ممتتاعد بومتتك الصتت اعات الغذائ تتة والألبتتان اعتبتتاراً متتن  -3   

 . 27/6/1990بتى  22/12/1984

بابتتتتت  بومتتتتتك الصتتتتت اعات الغذائ تتتتتة والألبتتتتتان اعتبتتتتتاراً متتتتتن  -4   

 . 30/6/1995بتى        28/6/1990

 - امعتتتة ستتتبها  -إعتتتار  إلتتتى كل تتتة العلتتتو  اله دستتت ة والتو  تتتة  -5   
 . 21/7/1997بتى  1/12/1994الجماه رية الل ب ة من 

ة والألبتان بتالمركز أستاا باب  ممتاعد بومتك الصت اعات الغذائ ت -6   

 . 30/1/2001بتى  1/7/1995اعتباراً من   

أستاا باب  بومك علو  و   ولو  ا الألبان اعتباراً من  -7   

 بتى  اريخه .   31/1/2001
 : النشــــــاط العلمــــــــى

كز رالاشتراك فى المشروعات البحثية الداخلية القائمة بقسم علوم وتكنولوجيا الألبان بالم (1)

 القومى للبحوث.

الاشتتتراف فتتى الماتتروعات البحد تتة الداخل تتة الوائمتتة بومتتك علتتو  و   ولو  تتا الألبتتان  -1 

 بالمركز الوومى للبحوث .
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عضو الفريق البحدتى ددراستة ممتح ة عتن  وا تد ب تريتا الغتذاي المرتت ة المتعتار   -2 

 دتب  أو  لطب ع تة التتىعل ها بديداً فى الأغذية المصرية ودراسة العوامل ال  ماويتة وا

 1989( ختل  الفتتر  متن 5-2 حد من  وا تدها و  اررهتا فتى الأغذيتةد  رقتك كتودى 

 . 1992بتى 

عضتو فتى الفريتق البحدتى لماتروت دإاتتاج المتواد الوست طة اات الأهم تة الاقتصتتادية  -3 

 . 1995بتى  1991( خل  الفتر  من 1-4-2لتص  ع الغذايد        رقك كودى 

فتتى الفريتتق البحدتتى لماتتروت د و تت ك و ول تتل الفاقتتد فتتى الغتتذاي أر تتاي التصتت  ع  عضتتو -4 

 . 1995بتى  1991( خل  الفتر  من 5-1-2رقك كودى  وإم اا ة معالجتهد     

عضتو فتى الفريتتق البحدتى لماتتروت دإاتتاج نتتم  الزاادتان متتن المصتادر الم  روب تتة  -5 

لفتر  ( خل  ا6-3-2لباند  رقك كودى و طب وات استخدامه فى    ولو  ا الأغذية والأ

 . 1995بتى  1991من 

عضو فى الفريق البحدى لماروت داستخدا  ب تريا بمض البروبوا ك فى إاتتاج متواد  -6 

  ( ختل  الفتتر1/2/2/4/7بافظة آم ة  م  رو ارد( للتصت  ع الغتذائىد  رقتك كتودى 

 . 2001بتى  1998من 

د طب وات على استخدا  مزارت الب تريا الصح ة فى عضو فى الفريق البحدى لماروت  -7 

 . 2001بتى  1998م تجات الأغذية والألباند خل  الفتر  من 

عضو فى الفريق البحدى لماروت دإاتاج بادئات ب تريا بمتض اللكت تك  رقتك كتودى  -8 

 . 2001بتى  1999ب( خل  الفتر  من 1/2/1/1/6

ج أغذيتة وي ف تة  ديتد  محتويتة علتى ب تريتتا عضتو الماتروت البحدتى لماتروت دإاتتا -9 

 . 2004بتى  2001البروب و  كد خل  الفتر  من 

عضو فى الفريق البحدى لماروت دإاتاج نم  الزاادان باستخدا  الطرق الت  ولو  ة  -10 

 . 2004بتى  2001خل  الفتر  من  Xanthomonasبواسطة   س 

بادئات  ديد  محتوية على البادئات التول دية  عضو فى الفريق البحدى لماروت دإاتاج -11 

 . 2004بتى  2001والمزارت البروب و    ةد خل  الفتر  من 

عضو فى الفريق البحدى لماروت شعبة الص اعات الغذائ تة والتغذيتة دإاتتاج و طتوير  -12 

 و و  ك م تجات غذائ ة نتح ةد  حتت ال وطتة البحد تة د حمت ن نتفات بادئتات ب تريتا

 .2007 - 2004خل  الفتر  من لكت ك وب تريا بمض البروب وا ك بمض ال

عضتتو فتتى الفريتتق البحدتتى لماتتروت داستتتحداث    ولو  تتات لتحديتتد ستتلمة و تتود   -13 

 .2010يوا و بتى  2007الألبان وم تجا ها بدي من أكتوبر 

 تتوبرأاتاج م تجات لب  ة نتح ة د ختل  الفتتر  متن أكعضو الفريق البحدى لماروت د-14

 .2010بتى يوا و  2008
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 عضو الفريق البحدى لماروت دأستخدا  بعض ستللات المتدعمات الح ويتة الب ت ريتة -15

 بتتى يوا ته 2010أكتتوبر  خل  الفتر  من وم تجا ها الايض ة كمضادات للمرطاند 

2013. 

 تا عضو الفريق البحدى لماروت د حمت ن أاتتاج الح وااتات الحلبتة بدستتخدا     ولو -16

 ته بتتى يوا 2010أكتتوبر  ختل  الفتتر  متن الاازيمات لارراي المخلفات الزراع تة د 

2013. 

م متبات الطعتك  لإاتتاج الب و   ولتو يطترق  استتخدا لماروت د البحديعضو الفريق -17

 .2013يوا ه  بتى 2010أكتوبر  خل  الفتر  من د والرائحة

يتتا بمتتض اللكت تتك وب تريتتا بمتتض ب تر استتتخدا عضتتو الفريتتق البحدتتي لماتتروت د - 18

 بتدي متن  الم تجات اللب  ة والغذائ ةد فيبعض المغذيات  لإاتاجالبروب وا ك الم بملة 

 .2016يوا ه بتى  2013أكتوبر 

 عضتتو الفريتتق البحدتتي لماتتروت د استتتخدا  الم تجتتات اللب  تتة والماتتروبات الوي ف تتة -19

 2013نة د بتدي متن أكتتوبر الخا المزم ة والحالاتلخفض مخاطر بعض الأمراض 

 .2016يوا ه بتى 

الباب  الم اوب لماروت د ااتاج  بن طرى و بعتض م تجتات مختابز أم ته باستتخدا   -20

 بتى الان.2019اكتوبر مواد بافظة ب ت رية طب ع ة اااومتريةد بدي من 

عضتتو الفريتتق البحدتتى لماتتروت د طتتوير م تجتتات لب  تتة وي ف تتة  ديتتد  ممتتتد  فتتتر   -21

 بتى الان. 2019اكتوبرلب ة باتافة رااى اكم د ال ربون بدي الص

 المشروعات البحثية الخارجية: فيالاشتراك  (2)

عضتو الفريتتق البحدتى لماتتروت ددراستة ممتتح ة عتن  وا تتد ب تريتا الغتتذاي المرتتت ة  -1 

  ع ة التىالمتعر  عل ها بديداً فى الأغذية المصرية ودراسة العوامل ال  م ائ ة والطب

 . 1993بتى  1990حد من  وا دها و  اررها فى الأغذية خل  الفتر  من  

 ة عضو الفريق البحدى لماروت الاراكة المصرى الامري ىدأاتاج م تجات لب  ة وي ف-2

 .2011بتى  2007غ  ة بحمض الل  ول ك المر ب  خل  الفتر  من 

 الاشتراك فى المؤتمرات والندوات العلمية : (3)

ستبتمبر  16 - 6الدولى الأو  الم  و وكم ن الم عود بالواهر  خل  الفتر  من  المؤ مر -1 

1981 . 

عضتتو اللج تتة الم ظمتتة الممتتاعد  للمتتؤ مر التتدولى وورشتتة العمتتل عتتن  لتتوث الأغذيتتة  -2 
بر اتتوفم 14 - 4دالم  و وكمتت ن والف  و وكمتت ند الم عوتتد بالوتتاهر  ختتل  الفتتتر  متتن 

1990 . 

الخامس لعلو  و   ولو  ا الألبان الم عود بالإسماع ل ة ختل  الفتتر  المؤ مر المصرى  -3 
 . 1992أكتوبر  20-18من 
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-7المؤ مر المصرى المابع لعلو  و   ولو  ا الألبان الم عود بالواهر  خل  الفتر  من  -4 
 .1998اوفمبر  9

ختل  الفتتر  متن المؤ مر العربى المادس لعلو  و   ولو  تا الأغذيتة الم عوتد بالوتاهر   -5 

 . 1999مارس  18 - 16
 . 11/5/1999ادو  اللبن والب ئة الم عود ب ل ة الزراعة بالف و  ـ  امعة الواهر  يو   -6 

الم عوتتد  فتتى ف تتدق شتتبرد  -اتتدو  دعتتك نتت اعة الجتتبن فتتى تتتوي قتترار بمتتتر  الألبتتان  -7 

 23/10/2001بالواهر  يو             

-3لعلو  و   ولو  ا الألبان الم عود بالواهر  خل  الفتر  من المؤ مر المصرى الدامن  -8 
 .2001اوفمبر  5

 . 28/10/2002ادو  الأغذية الوي ف ة التى عودت فى مؤسمة الأهرا  يو   -9 

-9المؤ مر المصرى التاسع لعلو  و   ولو  ا الألبان الم عود بالواهر  خل  الفتر  من  -10 
 . 2004أكتوبر  11

داحو خطة بحد ة مت املة فى مجا  الألبان الم عوتد ب ل تة الزراعتة ـ  امعتة ق تا   ادو  -11 

 . 2005مارس  28المويس ـ الإسماع ل ة يو  
ورشتتة العمتتل الألماا تتة المصتترية للتغذيتتة بع تتوان دالا جاهتتات الحاتتتر  والممتتتوبل ة  -12 

متايو  16-14تر  متن لل وابى الصح ة لب تريا البروب و  كد الم عود بالواهر  خل  الف

2005 . 

 -المؤ مر العربى الأو  بع توان دالاعتبتارات الب ئ تة فتى الصت اعات الغذائ تة العرب تة  -13 

  ختل  الوتاهر -الأوتات الحال ة وا جاهات الممتوبلد الم عود بجامعة التدو  العرب تة 

 .2006أبريل  5 - 3الفتر  من 

الص ن  -الم عود بب  ن  International Workshop on Extremophilesالمؤ مر الدولى  -14 
 .2006أغمطس  23 - 20خل  الفتر  من 

المؤ مر المصرى العاشر لعلو  و   ولو  ا الألبتان الم عوتد بالوتاهر  ختل  الفتتر  متن  -15 

 .2007اوفمبر  19-21
ة اتتدو  قمتتك التغذيتتة بتتالمركز الوتتومى للبحتتوث بع تتوان دالأغذيتتة الوي ف تتة والعضتتوي -16 

 .10/3/2008الم عود  يو  

 Technical and"اتتدو  قمتتك الزيتتوت والتتدهون بتتالمركز الوتتومى للبحتتوث بع تتوان  -17 

Nutritional Aspects of Palm Oil"   الم عوتتتد  فتتى ف تتتدق شتتتبرد ـ الوتتتاهر  يتتتو

22/4/2008. 

 تة ادو  قمتك الصت اعات الغذائ تة بتالمركز الوتومى للبحتوث بع توان دالصت اعات الغذائ -18 
 .12/5/2008والمجتمعد الم عود  يو  

دالا جاهات الحديدة فى مجا  الص اعات اللب  ةد الم عود  بتالمركز الوتومى  مورر ادو  -19 

 .4/6/2008للبحوث يو  
المؤ مر التدولى الدالت  لاتعبة الصت اعات الغذائ تة والتغذيتة بتالمركز الوتومى للبحتوث  -20 

هر  عوتد بالوتاوعلو  الأغذية فتى البلتدان العرب تةد الم  بع وان دالتغذية والحالة الغذائ ة

 .2008اوفمبر  5-3خل  الفتر  من 
ادو  الجديد فى مجا  التوف ق ب ن طترق التحل تل الممتتخدمة فتى الح تك علتى المتلمة  -21 

 يتتو  ب ل تتة الزراعتتة ـ  امعتتة عتت ن شتتمس الم عوتتد  والجتتود  فتتى سلمتتلة إاتتتاج الغتتذاي

29/11/2008 . 
ل دو  الدول ة بع وان دمخاطر الممو  الطحلب ة فى الغذاي والماي وطرق التح ك ف هتاد ا -22 

 .15/12/2008الم عود  بالمركز الوومى للبحوث يو  
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اتتدو  قمتتك الألبتتان بع تتوان دالإتتتافات الغذائ تتة فتتى الصتت اعات اللب  تتةد الم عوتتد  يتتو   -23 
 بالمركز الوومى للبحوث . 30/6/2009

ان دسلمة الغذاي الطريق إلى ممتوبل آمند الم عود  ب ل ة الزراعة ـ  امعتة ادو  بع و -24 

 .14/4/2010ع ن شمس يو  
ادو  قمك الألبان بع وان داحو عصر  ديد فى مجا  الألباند الم عود  بالمركز الوومى  -25

 .5/5/2010للبحوث يو  

غتتذاي الجديتتد فتتى علتتو  الالمتتؤ مر التتدولى الرابتتع لاتتعبة الصتت اعات الغذائ تتة والتغذيةد-26

-27  متن التحديات الممتوبل ةدالم عود فى المركز الوومى للبحوث خل  الفتر-والتغذية

 .2010سبتمبر  29

    الفترالمؤ مر المصرى الحادى عارلعلو  و    ولو  ا ا الالبان الم عود بالواهر  خل-27

 .2010اوفمبر 3-1من 
ة عوتد  ب ل تبان بع واندم تجتات الالبتان والتغذيتةد الم ادو  الجمع ة المصرية لعلو  الال -28

 .4/5/2011 امعة الواهر  يو  -الزراعة
د  اند الم عوتالمصرية لعلو  الالبان بع واندالتطب وات الحديدة لعلو  الالبت ادو  الجمع ة -29

 .4/4/2012شب ن ال و  يو  - امعة الم وف ة –ب ل ة الزراعة 

 مركزعود   بتالالرؤية الممتوبل ة لعلو  الالبان د الم  ان بع وان دورشة العمل لومك الالب -30

 .2012مايو  21 -20يو  الوومى للبحوث الدقى 

 امعتة –ة ب ل تة الزراعت الم عوتد ادو  قمك الالبان دالمعامتل المعتمتد  وستلمة الغتذاي د -31

 . 7/11/2012الواهر  يو  
وتد  ب ل تة الم ع الالباندجا  علو  و   ولو  ا المتودمة فى م البحوث“ادو  قمك الالبان  -32

 .3/12/2012 امعة ع ن شمس يو   –الزراعة 

عوتد المؤ مر العاشر للعلو  الطب تة بع توان دالبحتوث الطب تة احتو مجتمتع نتحى د الم  -33

 .2013يناير  16-14بالمركز الوومى للبحوث خل  الفتر  من 

صتت  ع بع تتوان دال تتوابى التغذويتتة والب ئ تتة لتالمصتترية لعلتتو  الالبتتان  الجمع تتةاتتدو   -34
 .3/4/2013 امعة الف و  يو   -الم عود  ب ل ة الزراعة  الالباند

  ب ل تتة اتتدو  قمتتك الالبتتان دالملتوتتى الاو  للتتوعى الغتتذائى وبمايتتة الممتتتهلك د الم عوتتد -35

 ..16/5/2013 امعة ع ن شمس يو   –الزراعة 

ة بوالمركز عنووان   الذوذاو والصوحة بوين الرقابوة والتشوريعات   المنعقودورشة العمل  لقسم الالبان  ب -36

 . 2013/ 6/ 18الدقى يوم  -القومى للبحوث

 الغتذائي والأمتنالت م تة الممتتدامة بع توان دشعبة البحوث الزراع ة والب ولو  ة ادو   -37

 21يتتو   التتدقي - للبحتتوث الوتتوميد الم عوتتد  بتتالمركز وبراتتاما الممتتاعدات ال  ديتتة

/1/2014. 
لبتتان المصتترية لعلتتو  الألبتتان بع تتوان داحتتو رؤيتتة ممتتتوبل ة لتصتت  ع الأ الجمع تتةاتتدو   -38

 ..2/4/2014يو   الدقي - وم تجا هاد الم عود  بالمركز الوومي للبحوث

  بف تدق ورشة العمل بع وان د الا صا  بو  الت  ولو  ا الح وية الزراع تة د الم عوتد  -39
 .28/4/2014الواهر  يو  –سوفت ل الجزير   

لمنعقودة ا دالت امتل بت ن العلتك والتطب تق دنت اعة الألبتان  اتدو  قمتك الألبتان بع توان  – 40

 . 2014/ 9/ 24الدقي يوم  -بالمركز القومي للبحوث

بوالمركز  قودةندوة اللجنة الوطنية للعلوم البيولوجية بعنوان   التنوع البيولووجي فوي سويناو   المنع – 41

 . 2014/ 23/11الدقي يوم  -ي للبحوثالقوم

د غذيتةالأبديدة للحد من  لتوث  استرا  ج اتادو  قمك سمو  وملورات الغذاي بع وان د - 42

 ..25/2/2015للبحوث يو   الووميالم عود  بالمركز 
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 عوتد  بواعتة الوو  والح ويتةد الم –المصرية لعلو  الألبان بع وان داللبن  الجمع ةادو    - 43
 ..1/4/2015اادي الزراع  ن يو   -مراتالمؤ 

  ختتل  و    ولو  تا ا الألبتتان الم عوتد بالوتاهر  المتؤ مر المصتري الدتااي عاتتر لعلتو   - 44

 .2015اوفمبر                       11-9الفتر  من 
ز كقدة بالمرالمنع د الا جاهات الحديدة في    ولو  ا الألبانادو  قمك الألبان بع وان  د -   45

 . 2016/ 1/ 13الدقي يوم  -القومي للبحوث

 اعة نالمصرية لعلو  الألبان بع وان دالت  ولو  ات الحديدة في  الجمع ةادو   -46
 .6/4/2016المركز الوومي للبحوث يو   -الألباند الم عود  بواعة المؤ مرات

د لبانالأوث المصرية لعلو  الألبان بع وان دالتطورات الحديدة لبح الجمع ةادو   -47

 .5/4/2017للبحوث يو   الووميالمركز  -الم عود  بواعة المؤ مرات

   بتالمركزادو  قمك الألبان بع وان دأفاق  ديد  في علو  و   ولو  تا الألبتاند الم عوتد -48
 ..10/12/2017الوومي للبحوث يو  

ة لبعض الصح المصرية لعلو  الألبان بع وان دالتدر رات الغذائ ة و الجمع ةادو   -49

و  يالمركز الوومي للبحوث  -م واات اللبن الصغرىد الم عود  بواعة المؤ مرات
18/4/2018.. 

  يو للبحوث ادو  قمك الألبان بع وان د الألبان غذاي ودواي د الم عود  بالمركز الوومي -50 
14/5/2018. 

ل  ختتعوتتد بالوتتاهر  و    ولو  تتا ا الألبتتان الم   المتتؤ مر المصتتري الدالتت  عاتتر لعلتتو -51

 .2018أكتوبر                  29-28الفتر  من 

الملتقووى العلمووي  الأول لقسووومي كيميوواو مكسوووبات ال عووم والرائحوووة و قسووم الزيووووت  -52

والوووووودهون بعنوووووووان   التكنولوجيووووووا الحديثووووووة للزيوووووووت النباتيووووووة) الع ريووووووة و 

م القووومي للبحوووث يوووالمنعقوود بووالمركز  يووة والصووحة  غتتذالثابتووة(وت بيقات ا فووي الأ

10/2/2019. 

قودة المنع  ورشة العمل الثالثةبعنوان  رؤى جديدة لتعزيز صلاحية اللبن و منتجاتو  -53

 .1/4/2019بمركز البحوث الزراعيةيوم  بقاعة مع د بحوث البساتين

مركز اتتدو  قمتتك الألبتتان بع تتوان د التطتتورات الحديدتتة لبحتتوث الالبتتان د الم عوتتد  بتتال -54

 .3/4/2019يو   للبحوثالوومي 
ورشووةعمل نتووائا دراسووة الفوورا الاسووتثمارية فووى سلسوولة القيمووة الخاصووة بق وواع  -55

 .23/2/2020فندق ماريوت يوم  –بقاعة الصالون الاخضر الالبان المنعقدة 

 

 التدريس : فيالاشتراك  (4) 

ا هتا فتى و طب و التدريس فى الدور  التدريب ة بع وان د   ولو  ا التخمترات الم  روب تة  -1

بتتتتتى  11/10/1992مجتتتتا  الصتتتت اعات الغذائ تتتتة والألبتتتتاند ختتتتل  الفتتتتتر  متتتتن 

 . 28/10/1993وبتى  10/10/1993وخل  الفتر  من         29/10/1992

التدريس فى الدور  التدريب ة دعز  و ص  ف م  روب الل متريا من اللتبن وم تجا هتا  -2 

 . 11/8/1994بتى  7/8/1994خل  الفتر  من   

التدريس خل  الإعار  إلى كل ة العلتو  اله دست ة والتو  تة بجامعتة ستبها ـ الجماه ريتة  -3 

فتتى مجتتا  م  روب ولو  تتا  31/8/1997بتتتى  9/9/1994الل ب تتة ختتل  الفتتتر  متتن 

 الأغذية والألبان .
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التدريس فى البرااما الوومى لتده تل شتباب الختريج ن فتى مجتا  دالتصت  ع الغتذائىد  -4 

 . 30/6/2003بتى  1/2/2003خل  الفتر           من 

التدريس فتى البراتاما الوتومى لتده تل شتباب الختريج ن فتى مجتا  دالألبتان المتخمتر   -5 

 . 6/11/2004وبتى  11/9/2004والخم ر د خل  الفتر  من 

 التدريس فتى البراتاما الوتومى لتده تل شتباب الختريج ن فتى مجتا  دالألبتان المتخمتر  -6 

 . 9/2/2005وبتى  8/12/2004والخم ر د خل  الفتر  من 

التدريس فتى البراتاما الوتومى لتده تل شتباب الختريج ن فتى مجتا  دالألبتان المتخمتر   -7 

 31/10/2005وبتى  1/10/2005والخم ر د خل  الفتر  من 

غتذائىد التتدريس فتى التدور  التدريب تة دالتتح ك فتى التلتوث الب ت ترى أر تاي التصت  ع ال -8 

 . 7/12/2005وبتى  19/11/2005خل  الفتر  من    

التدريس فى الدور  التدريب ة بع وان دالتحل ل الم  روب ولو ى للأغذيةد خل  الفتتر   -9 

 .7/12/2006بتى  3/12/2006من 

التتتدريس فتتى التتدور  بع تتوان دعتتز  و  م تتة ال ائ تتات الدق وتتة الممرتتتة متتن الأغذيتتة  -10 

 .30/8/2007بتى  19/8/2007خل  الفتر  من  و ودير سمومها

التدريس فى الدور  بع وان دعز  و ص  ف ب تريا بمض اللكت تك ختل  الفتتر  متن  -11 

 .23/8/2007بتى  19/8/2007

التتتدريس فتتى التتدور  التدريب تتة بع تتوان دأساستت ات التحل تتل الم  روب ولتتو ى للأغذيتتة  -12 

 .13/2/2008بتى  13/1/2008وم تجا هاد خل  الفتر  من 

التتتدريس فتتى التتدور  التدريب تتة بع تتوان دأساستت ات التحل تتل الم  روب ولتتو ى للأغذيتتة  -13 

  .17/7/2008إلى  6/7/2008وم تجا هاد خل  الفتر  من 

التتتدريس فتتى التتدور  التدريب تتة بع تتوان دأساستت ات التحل تتل الم  روب ولتتو ى للأغذيتتة  -14 

 .21/8/2008إلى  10/8/2008وم تجا هاد خل  الفتر  من 

غذيتتة التتتدريس فتتى التتدور  التدريب تتة بع تتواند اساستت ات التحل تتل الم  روب ولتتو ى لل-15      

 .28/1/2009 الى 14/1/2009وم تجا هاد خل  الفتر  من 

غذيتتة التتتدريس فتتى التتدور  التدريب تتة بع تتواند اساستت ات التحل تتل الم  روب ولتتو ى لل-16     

   وم تجا هاد خل

 .2/4/2009الى  8/3/2009من الفتر              

 ذيتتةللأغالتحل تتل الم  روب ولتتو ى  أساستت اتالتتتدريس فتتى التتدور  التدريب تتة بع تتواند -17     

 12/11/2009 إلى 1/11/2009وم تجا هاد خل  الفتر  من 

لتصتت  ع الب ت تترى أر تتاي االتتتدريس فتتى التتدور  التدريب تتة بع تتوان دالتتتح ك فتتى التلتتوث  -18 

 .8/12/2009بتى  15/11/2009خل  الفتر  من الغذائىد 

لتدريس فى الدور  التدريب تة بع توان دعتز  و صت  ف ال ائ تات الح تة الدق وتةد ختل  ا-19 

 .15/4/2010إلى  15/3/2010الفتر  من 

 امعتة عت ن شتمس بع توان  -التدريس فتى دور  التتدريا الصت فى لطلبتة كل تة العلتو   -20 

ى بتت 4/7/2010وب ولو  ا العامة وم  روب ولو  ا الأغذيةد ختل  الفتتر  متن دالم  ر

29/7/2010. 
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ل  الفتتر  التدريس فى الدور  التدريب ة بع وان دالتحل ل الم  روب ولو ى للأغذيةد خت-21      

 .27/1/2011بتى  5/1/2011من 

وتاهر   امعتة ال -والرراعتة التتدريس فتى دور  التتدريا الصت فى لطلبتة كل تة العلتو     -22     

بع تتتتوان دالم  روب ولو  تتتتا العامتتتتة وم  روب ولو  تتتتا الأغذيتتتتةد ختتتتل  الفتتتتتر  متتتتن 

 .6/9/2012حتى  26/8/2012وخلال الفترة من   15/7/2012بتى  1/7/2012

 ,ة ب هتاو امعت  امعتة الوتاهر  لطلبة كل ة العلو   الص فيدور  التدريا  فيالتدريس    -23    

م  روب ولو  تتتتا العامتتتتة وم  روب ولو  تتتتا الأغذيتتتتةد ختتتتل  الفتتتتتر  متتتتن بع تتتتوان دال

  21/8/2014بتى  3/8/2014

 ب هتا و امعتة  امعتة الوتاهر  لطلبتة كل تة العلتو   الصت فيدور  التتدريا  فتيالتدريس   -24    

  بع تتوان دالم  روب ولو  تتا العامتتة وم  روب ولو  تتا الأغذيتتةد ختتل و امعتتة الارهتتر

 . 5/8/2015بتى  26/7/2015الفتر  من 

 

 الجمعيات العلمية والنقابات الم نية : (5)  

 عضو الجمع ة المصرية لعلو  و   ولو  ا الألبان  -1 

 عضو الجمع ة المصرية لعلو  و   ولو  ا الأغذية  -2 

 عضو اوابة المهن الزراع ة -3 

 تحد  الأمري  ةبالولايات الم (AOAC) عضو الجمع ة الرسم ة للتحل ل ال  ماوى -4 

 . (AAAS)عضو الجمع ة الأمري  ة للعلو  المتودمة  -5 

 .(ACS) عضو  مع ة ال  م اي الأمري  ة     -6     

 عضو الجمع ة المصرية للص اعات الغذائ ة والتغذية   -7     

 Who's Who in the Worldعضو   -8     

 ت الخواا لعوزل وتصونيإ وإنتواج السولالاعضو مجلس إدارة وأموين الوحودة تات ال واب   (6)      

ة والتذذي البكترية )صديقة الإنسان( من البيئة المصرية التابعة لشعبة الصناعات الذذائية

 .2015عام حتى  2002منذ إنشائ ا عام 

 . 2016عامحتى  2003أمين مجلس قسم علوم وتكنولوجيا الألبان منذ عام  (7)

ة والتحليوول الميكروبيولوووجى لعينووات الأاذيووة والألبووان المشوواركة فووى الاستشووارات العلميوو (8)

 .الواردة إلى الوحدة تات ال اب  الخاا للصناعات الذذائية والألبان منذ إنشائ ا 

الإشراف العلمى على رسالة الماجستير الخاصة بالسويد / أحمود معووب مبوروك المسواعد  (9)

علوى تصوني  بعون منتجوات باحث بالمركز القوومى للبحووث وعنووان الرسوالة  دراسوات 

 . 2009تم الانت او من ا فى أبريل الألبان الوظيفية  ـ 

العلمية والفنية لشعبة الصناعات الذذائيوة والتذذيوة خولال الفتورة مون  اتعضو لجنة الخدم (10)

 .2006حتى فبراير  2005مارس 

شو ور  لمودة لالالاوة CAS-TWASعلى م مة علمية لدولة الصين ضومن برنواما  الحصول (11)

ن ـ تخليق ووظائإ السكريدات العديدة الميكروبية بمع د الميكروبيولوجى ببكوي معملفى 

 .2006أكتوبر  31حتى  2006أاس س  2الصين خلال الفترة من 
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 أاسوو سحتووى  2006أموين مجلووس شوعبة بحوووث الصوناعات الذذائيووة والتذذيوة منووذ عوام  (12)

2009. 

يل الدراسووات العليووا لشووعبة بحوووث الصووناعات عضووو لجنووة المشووروعات البحثيووة وتسووج (13)

موايو  وخلال الفترة من 2008حتى يناير  2007ة من فبراير الذذائية والتذذية خلال الفتر

 .2008حتى يوليو  2008

عضو لجنة العلاقات العلمية والثقافية لشعبة بحوث الصوناعات الذذائيوة والتذذيوة اعتبوارا   (14)

 .2013فبراير حتى  2012وأعتبارا من مارس   2 010 فبراير حتى  2008من مارس 

يوليوو  22حتوى  2008أبريول  21رئيس قسم علوم وتكنولوجيا الألبوان خولال الفتورة مون  (15)

2008. 

 11/5/2010الدائموووة لعلووووم التذذيوووة والصوووناعات الذذائيوووة منوووذ  اللجنوووة العلميوووة أموووين (16)

 .30/11/2015حتى

لة )الماجستير( فى العلوم الزراعية المقدمة باسم السيدة/ عضو لجنة الحكم ومناقشة رسا (17)

وردة مص فى عبد التواب عبيد بعنووان  دراسوات عون بعون الألبوان المتخمورة المدعموة 

ليوا نائب رئيس جامعة الفيوم لشئون الدراسوات العحيويا  والمضاف ل ا أعشاب  بموافقة 

 .15/10/2008وتمت المناقشة بتاريخ 25/5/2008والبحوث بتاريخ 

معوووب مبووروك الباحووث  ( الاشووراف العلمووى علووى رسووالة الوودكتوراة الخاصووة بالسوويد/أحمد18)

ددة المساعد بالمركز القومى للبحوث وعنوان الرسوالة  أسوتخدام الموزارع البكتيريوة متعو

حيث تموت  16/8/2016حتى   14/4/2010الوظائإ لتحسين جودة الجبن  أعتبارا من 

 .ريخالمناقشة في هدا التا

ذيةة يةة والتغعضو اللجنة المنظمة للمؤتمر الدولى الرابع لشعبة بحوث الصناعات الغذائ (19)
ى كز ال ةةوم"الجديةةد  ةةى علةةوا الغةةذاي والتغذيةةة   التحةةديات المنةةت بلية" المنع ةةد بةةالمر

 .2010نبتمبر  29   27للبحوث   ال اهرة خلال الفترة من 

ا مةةن ل اعةةات بةةالمركز ال ةةومى للبحةةوث  عتبةةارالفنيةةة للاشةةراى علةةى ا عضةةو اللجنةةة( 20)
 .31/8/2017حتى  30/6/2011

مد حمودة ناريمان رمضان مح/ةالخاصة بالنيد الماجنتيرعلى رنالة  العلمي الإشراى (21)
لةةى درانةةات عللبحةةوث وعنةةوان الرنةةالة " ال ةةوميبةةالمركز  الاخصةةائى الفنةةي  نةةليمان

حتى   14/4/2014من  اعتبارا"  ك اللبنيةصفات البروبيوتيك لبكتريا حمض البروبيوني
27/10/2017. 

 ( عضو هيئة تحرير المجلات العلمية الدولية  الاتية:22)

               Singapore Journal of Scientific Research. 

   Journal of Food Resource Science. 

   Journal of Applied Sciences. 

   American Journal of Food Technology. 

                    EC Bacteriology and  Virology  Research Journal. 

 Journal of Nutrition and Diet Supplements.   ( Science Inquest). 
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 Food and Nutrition Report. ( Verizona Publisher ). 

 Food and Nutrition Report. (FNR) (Verizona Publisher ).Nessa Journals –

NJNHS. 

 Biomedical Journal of Scientific & Technical Research (BJSTR). 

 Annals of Medical and Surgical Case Reports. 

 

 ( محكم بالمجلة العلمية الدولية23)
Microbiology, Biotechnology and Food Sciences Published by Faculty of 

Biotechnology and Food Sciences NITRA/Slovakia. 
 

       عضو لجنة الحكم ومناقشة رسالة )الدكتوراة( فى العلوم الزراعية المقدمة باسم  (42) 

     دا عبد المجلى توفيق بعنوان  أنتاج يوج ورت مجمد حيوى منخفن السيدة/ ميران       

   السعرات الحرارية   بموافقة نائب رئيس جامعة عين شمس لشئون الدراسات العليا        

.2/2/2012 وتمت المناقشة بتاريخ 17/1/2012والبحوث بتاريخ           

الخاصوووة  17025صووفة الايوووزو رقووم ( الاشووتراك بالحضووورفى الووودورة المكثفووة عووون موا 25)

حتى  21/4/2013بالشروط العامة لكفاوة أداو معامل الاختبار والمعايرة خلال الفترة من 

24/4/2013. 

ود محموالعلوم المقدمة باسوم السويد/  فيعضو لجنة الحكم ومناقشة رسالة )الماجستير( ( 26)

هوائيوة لبكتريوا ال وائيوة واللاالتواجد والتحكم الاحيوائى ل بعنوان   سيد حسن عبد العزيز

لشووئون  الأزهوور  بموافقووة نائووب رئوويس جامعووة  الألبووانبعوون منتجووات  فوويالمتجرلامووة 

 .31/8/2015وتمت المناقشة بتاريخ 25/5/2015الدراسات العليا والبحوث بتاريخ 

 اريمان( عضو لجنة الحكم ومناقشة رسالة )الماجستير( في العلوم المقدمة باسم السيدة/ ن27)

علوووى صوووفات البروبيوتووو  لبكتريوووا حمووون  دراسوووات رمضوووان محمووود حموووودة بعنووووان  

   بموافقوة نائوب رئويس جامعوة عوين شومس لشوئون الدراسوات العليوا البروبيوني  اللبنية

 .24/10/2017وتمت المناقشة بتاريخ 20/9/2017والبحوث بتاريخ 

 -وراهى المسوجلة لدرجوة الودكت( عضو لجنة الامتحان التأهيلى لل البة / ولاو سعيد هنوداو28)

 جامعوة عوين شومس بموافقوة وكيول الكليوة للدراسوات–كلية الزراعة  –قسم علوم الاادية 

 .12/5/2018وتم الامتحان بتاريخ  29/4/2018العليا بتاريخ 

ة ناريمان رمضوان محمود حموود/ةالإشراف العلمي على رسالة الدكتوراه الخاصوة بالسويد( 29)

مركز القوووومي للبحووووث وعنووووان الرسوووالة  تقيووويم بعووون بكتريوووا الباحوووث المسووواعد بوووال

عتبارا االوظيفية.   الألبانالبروبيوتي  لتقليل الاوكسالات  الزائدة بواس ة بعن منتجات 

 حتى تاريخ   . 1/4/2019من 

              عضووو لجنووة الحكووم ومناقشووة رسووالة )الوودكتوراة( فووى العلوووم الزراعيووة المقدمووة باسووم  (30)

 سوويدة/ أموول عبوود ا عبوود الموونعم حجووازى بعنوووان  ألانتوواج الميكروبووى لووبعن الموووادال

الايضية مون الشورو وراشول اللوبن   بموافقوة نائوب رئويس جامعوة عوين شومس لشوئون 

 .11/1/2020وتمت المناقشة بتاريخ  21/10/2019الدراسات العليا  والبحوث بتاريخ 
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باسم  المقدمة الاطعمة ومالتذدية وعل كتوراة( فى عضو لجنة الحكم ومناقشة رسالة )الد( 31)

الخصوووائص الوظيفيوووة للبروبيوتيووو  بعنووووان   هبوووة يونسوووعبد الحميووود يوووونسالسووويدة/ 

 حلوووان  بموافقووة نائووب رئوويس جامعووة والبريبيوتيوو  علووى جووودة بعوون عصووائر الفاك ووة

وتمووووت المناقشووووة بتوووواريخ  28/7/2020لشووووئون الدراسووووات العليووووا  والبحوووووث بتوووواريخ 

26/8/2020. 

لاكتيو  مجال البكتيريا المرضية وبكتريوا حوامن ال فيبحثا   64: قام بنشر العلميالنشر  (32)

 والبروبيوتي  وبكتيريا حمن البروبيوني  فى الأاذية ومنتجات الألبان. 
 

 قائمة الأبحاث المنشورة : (33)
 

1. Effect of Pre-processing Temperature on Evaluation of Bacterial Flora of Raw 

Milk. 

 A.E. Shehata, S.A. El-Nockrashy, Y.A. El-Samragy and B.A. Mahmoud. 

 Annals Agric. Sci., Fac., Ain Shams Univ., Cairo, Egypt 31, (1), 477-485, 

(1986) 

2. Effect of Sanitizing System on Some Pathogenic and Sporeforming Bacteria in 

Raw Milk. 

 Y.A. El-Samragy, Khayria Naguib, M.N.I. Magdoub and B.A. Mahmoud. 

 Egypt. J. Microbiol., Special Issue; 17-27, (1986). 

3. Efficiency of Iodophor and Sodium Hypochlorite Used in Dairy Farm on Total 

and Lactic Acid Bacteria Counts in Raw Milk. 

 M.N. Magdoub, Khayria Naguib, Y.A. El-Samragy, and B.A. Mahmoud. 

 Egypt. J. Food Sci., 15, No. 1:27-35 (1987). 

4. Characteristics of Dairy Psychrotrophic Bacterial Proteases. 

 Shoeir A. El-Nockhrashy, B.M. Effat, A. El-Samragy and M.N.I. Magdoub. 

 3rd Conf. Agric. Dev. Res., Fac. Agric., Ain Shams Univ., Cairo, Egypt, Dec. 22-

24, 1990, Annals Agric. Sci., Special Issue, 91-103, (1990). 

5. Production of Proteases by Some Dairy Psychrotrophic Bacteria. 

 Azza A. Ismail, B.M. Effat, Y.A. El-Samragy and M.N.I. Magdoub. 

 Annals Agric. Sci., Ain Shams Univ., Cairo, 36(2), 525-524, (1991). 

6. Utilization of Psychrotrophic Bacterial Protease for Accelerating Flavor 

Development in Ras Cheese Slurry. 

 M.N.I. Magdoub, Y.A. El-Samragy, S.A. El-Nockrashy and B.A. Effat. 

 Cultured Dairy Products Journal 26:24-28 (1991). 

7. Proteolytic Psychrotrophic Bacteria in Some Dairy Products in Egypt. 

 Y.A. El-Samragy, S.A. El-Nockrashy, B.A. Effat and M.N.I. Magdoub. 

 Die Nahrung 36(2), 18-189, (1992). 

8. Utilization of Some Dairy and Food Industry Wastes in the Production of Lactic 

Acid. 

 H.A. Murad, S. Abd El-Ghani, B.A. Effat and N.F. Tawfik. 

 Egyptian J. Dairy Sci., 20:83-90, (1992). 
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9. Biogenic Amine Contents of Ras Cheese and Incedence of Their Bacterial 

Producers. 

 N.F. Tawfik, A.R. Shalaby and B.A. Effat 

 Egyptian J. Dairy Sci. 20:219-225 (1992). 

10. Comparative Study on Selective Media Used in Recovering Enteropathogenic 

Escherichia coli. 

 Soheir El-Nockrashy, A.G. Heagzi, N.F. Tawfik, Laila Ali, M.A. El-Shenawy, 

B.A. Effat and R.K. El-Dairouty. 

 J. Egypt. Vet. Med. Ass. 52(4):483-492 (1992). 

11. Evaluation of Different Selective Media for Recovery of Campylobacter jejuni. 

 Soheir El-Nockrashy, Laila Ali, A.G. Hegazi, N.F. Tawfik, R.K. El-Dairouty, 

M.A. El-Shenawy and B.A. Effat. 

 Vet. Med. J., Giza 40(20):25-30 (1992). 

12. On the Use of Some Psychrotrophic Bacterial Proteases in "Ras" Cheese 

Making. 

 B.A. Effat, M.A. Degheidi and N.F. Tawfik. 

 Proc. 5th Egyptian Conf. Dairy Sci. and Tech. 176-187 (1992). 

13. Development of Some Biogenic Amines During Ras Cheese Ripening with 

Special Reference to Different Starters. 

 M.A. Degheidi, B.A. Effat and A.R. Shalaby. 

 Proc. 5th Egyptian Conference for Dairy Science and Technology: 205-217 

(1992). 

14. Antimicrobial Effect of Lactobacillus acidophilus on Listeria monocytogenes 

during Fermentation and Refrigeration. 

 N.F. Tawfik, O.M. Sharaf, B.A. Effat and R.K. El-Dairouty. 

 J. Agric. Sci. Monsoura Univ. 17(9):2964-2971, (1992). 

15. Lactic Cultures Role in Ras Cheese Ripening. 

 Narges H. El-Sayed, B.A. Effat and M.N.I. Magdoub. 

 Egyptian J. Dairy Sci.:21:163-170 (1993). 

16. Microbiological Quality of Zabadi with Special Reference to the Lactic Acid 

Bacterial. 

 M.N.I. Magdoub, Narges H. El-Sayed and B.A. Effat. 

 Egyptian J. of Food Sci., 21(1):49-56 (1993). 

17. Yoghurt Like Fermented Milk Made with Single-Strain Starter Cultures. 

 N.F. Tawfik, B.A. Effat, S. Abd El-Ghani and H.A. Murad. 

 Egypt. J. Food Sci. : 21(1) : 67-72 (1993). 

18. Behavior of Lactobacillus acidophilus in Fermented Milks During Refrigerated 

Storage. 

 B.A. Effat 

 Egypt. J. Appl. Sci., 8(5) : 688-704 (1993). 

19. Fortification of Yoghurt with Cell Free Filtrate of Propionic Acid Bacterial. 
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 B.A. Effat, Narges, H. El-Sayed, Kawther El-Shafei and N.F. Tawfik. 

 Egypt. J. Appl. Sci., 8(8) : 425-440 (1993). 

20. Quality of Ras Cheese Slurry as Affected by Adding Propionibacterial Cell Free 

Filtrate. 

 Narges H. El-Sayed, B.A. Effat, Kawther El-Shafei and N.F. Tawfik. 

 J. Agric. Sci. Mansoura Univ., 19(2):751-756 (1994). 

21. Application of "Heat Shock" Treatment for Overcoming the Problem of Yeast 

Contamination in Yoghurt. 

 H.A. Murad, B.A. Effat, E. El-Tanboly, N.F. Tawfik and Narges H. El-Sayed. 

 Egypt. J. Appl. Sci., 9(5):1-15 (1994). 

22. Biogenic Amine Contents in Different Cheeses in Relation to Their Chemical 

Evaluation and Bacteriological Quality. 

 A.R. Shalaby, B.A. Effat and M. Zin El-Din. 

 Egypt. J. of Nutrition, 12(4):74-91 (1997). 

23. Survival of Enteropathogenic E. coli in Domiati Cheese. 

 G.A. Ibrahim, B.A. Effat and O.M. Sharaf 

 Menofiya J. Agric. Res., 23(2):285-295 (1998). 

24. Incidence and Viability of Campylobacter jejuni in Domiati Cheese. 

 El-Nockrashy, Soheir, R.K. El-Dairouty and B.A. Effat 

 Arab Univ. J. Agric. Sci., Ain Shams Univ., Cairo, 6(2):471-480 (1998). 

25. Growth of Enterotoxigenic Staphylococcus aureus Types A and Its Potential 

Toxin Production in Salted Cheese Whey. 

 O.M. Sharaf, R.K. El-Dairouty and B.A. Effat 

 Polish J. of Food and Nutrition Sciences, 49(4):69-76 (1999). 

26. Effect of Using Lactobacillus reuteri with other Probiotic Cultures on Quality of 

Domiati Cheese. 

 B.A. Effat 

 Minufiya J. Agric. Res. 25(2):445-460 (2000). 

27. Occurrence of Aeromonas hydrophila and its Growth in Egyptian Soft Cheese. 

 B.A. Effat, I.M. Hosny and Nadia M. Dabiza 

 Egyptian J. Dairy Sci. 28(1):1-12 (2000). 

28. Microstructure and Chemical Changes of Pickled Soft Cheese. 

 Nadia, M. Dabiza; Fatama, A. Fathi and B.A. Effat 

 Minufiya J. Agric. Res. 25(3):649-663 (2000). 

29. Evaluation of Antibacterial Activity of Some Probiotic Bacteria Against 

Escherichia coli 0157:H7 and Aeromonas hydrophila. 

 Zeinab I. Sadek, I.M. Hosny and B.A. Effat 

 Arab Univ. J. Agric. Sci., Ain Shams Univ., Cairo, 8(3):663-676 (2000). 
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30. Antifungal Substances from Some Lactic Acid Bacteria and Propionibacteria for 

Use as Food Preservatives. 

 B.A. Effat 

 J. Agric. Sci. Mansoura Univ. 25(10):691-6304 (2000). 

31. Effect of Using Different Starters on Quality of Kareish Cheese. 

 B.A. Effat, M.M.E. Salem and Kawther El-Shafei 

 Egyptian J. Food Sci. 29 (1):95-108 (2001). 

 

32. Influence of Temperature, Sodium Chloride, pH and Some Food Preservatives 

on the Growth of Escherichia coli 0157:H7. 

 B.A. Effat, G.A. Ibrahim and Nadia M. Dabiza 

 Egyptian J. Food Sci. 29 (2):197-213 (2001). 

33. Bacteria Associated with Foodborne Diseases and their Control in Food 

Processing. A Review. 

 G.A. Ibrahim, O.M. Sharaf, N.F. Tawfik and B.A. Effat 

 Proc. 6th Arabic Conference of Home Economics, 29-43 (2001) 

34. Comparison of Antifungal Activity of Metabolites from Lactobacillus 

rhamnosus, Pediococcus acidilactici and Propionibacterium thoenii. 

 B.A. Effat, G.A. Ibrahim, N.F. Tawfik and O.M. Sharaf 

 Egyptian J. Dairy Sci. 29(2):251-262 (2001). 

35. Incorporation and Viability of Some Probiotic Bacteria in Functional Dairy 

Foods. II. Hard Cheese. 

 Nayra Sh. Mehanna, B.A. Effat, Nadia M.A. Dabiza, N.F. Tawfik and O.M. 

Sharaf 

 Minufiya J. Agric. Res. 27 (2):225-241 (2002). 

36. Manufacture of a Functional Fermented Beverage Containing Cereal Extracts. 

 Zeinab I. Sadek, Kawther El-Shafei, B.A. Effat and O.M. Sharaf 

 Annals Agric. Sci., Ain Shams Univ., Cairo, 48(2):677-690 (2003) 

37. Preserving Domiati Cheese Using Metabolites of Propinobacterium thoenii P-

127. 

 N.F. Tawfik, O.M. Sharaf, B.A. Effat and Nayra Sh. Mahanna 

 Polish J. of Food and Nutrition Sciences, 13/54(3):269-272 (2004). 

38. The Use of Lactobacillus gasseri, Lactobacillus johnsonii and Genetically 

Modified Lactobacillus delbreuckii ssp. bulgaricus in Functional Yoghurt-like 

Products. 

 Azzat B. Abd El-Khalek, B.A. Effat and O.M. Sharaf 

 Egyptian J. Dairy Sci. 32(2):245-259 (2004). 

39. Improving Soft Cheese Quality Using Growth Stimulator for Bifidobacterium 

bifidum 

 W.I. El-Kholy, B.A. Effat, N.F. Tawfik and O.M. Sharaf 

  Deutsche Lebensmittel-Rundschau 102 (3), 101-109 (2006). 
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40. The Antibacterial Effect of Probiotic Bacteria Isolated from Some Dairy 

Products. 

 Nadia, M.A. Dabiza, B.A. Effat and O.M. Sharaf 

 Deutsche Lebensmittel-Rundschau 102 (3):114-121 (2006). 

41. The use of synbiotics for production of functional low fat Labneh. 

 Salem, M.M.E., Mona A.M. Abd El-Gawad, Fatma A.M. Hassan, B.A. Effat 

 Pol. J. Food Nutr. Sci. 16/57(2):151-159 (2007) 

42. Probiotic properties of some Lactobacillus strains. 

 Mabrouk, A.M., B.A. Effat, Zainab I. Sadek, Gehan A.M. Hussein and M.N.I. 

Magdoub. 

      International Journal of Probiotics and Prebiotics 2(2):61-69 (2007). 

43. A mixed culture of Propionibacterium thoenii P-127, Lactobacillus rhamnosus 

and Lactobacillus plantarum as protective cultures in Kareish cheese. 

 Kawther El-Shafei, Mona A.M. Abd El-Gawad, Nadia Dabiza, O.M. Sharaf and 

B.A. Effat 
 Pol. J. Food Nutr. Sci. 58(4) 433-441 (2008). 

44. Screening of some potentially probiotic lactic acid bacteria for their ability to 

synethesis conjugated linoleic acid 

 M.H. Abd El-Salam, Kawther El-Shafei, O.M. Sharaf, B.A. Effat, Fiza M. Asem 

and M. El-Asar 

 International J. of Dairy Technology, vol. 63(1): 62-69 (2010). 

45. In virto assessment of gastrointestinal viability of potentially probiotic 

lactobacilli. 

 Kawther El-Shafei; N.F. Tawfik, Nadia M.A. Dabiza, O.M. Sharaf and 

B.A. Effat 
 Journal of American Science 6(11):357-367 (2010). 

 

46. Milk products and processes-Selection of appropriate prebiotic for symbiotic 

frozen yoghurt. 

      Zeinab Sadek, , Gehan A.M Hussein, A.M. Mabrouk ,B.A. Effat .and M.N. 

Magdoub . 

       Indian Journal of Dairy  Science : 63 ( 6) :436- 446 (2011). 

 

47.  Production of novel functional white soft cheese. 

      Baher A. M. Effat , Ahmed M.M. Mabrouk , Zainab I. Sadek , Gehan A.M. 

Hussein , and Mohamed N. I. Magdoub. 

      Journal of Microbiology, Biotechnology and Food Science: 1 (5):1259-1278 

(2012). 

 

48. Isolation, identification and selection of lactic acid bacteria cultures for     

production of food aroma and flavour compounds. 

       Osama M. Sharaf, Kawther El-Shafie, Gamal A. Ibrahim, Baher A. Effat, 

Magda A. Abd El-Mageed, Amro F. Mansour, Mohamed S. Shahein, Hamdy A. 

Shaaban , Khaled F. El- Massrey, Fouad M. Osman and Ahmed H. El-Ghorab . 
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      Australian Journal  of Basic  and Applied Sciences : 6 (6 ):183-203 ( 2012 ). 

 

49. Evaluation of antibacterial activity of aqueous extracts of thyme and black pepper 

against pathogens and probiotics. 

       Nayra Sh. Mehanna , Baher A.M.Effat ,Nabil F. Tawfik , Zeinab I. Sadek 

,Nadia M.A. Dabiza ,Kawther El-Shafie and Azzat  B. Abd El-Khalek. 

      Journal of Applied Sciences Research:  9 (2):1181-1185 (2013).                            

                             

50.Assessment of potential probiotic bacteria isolated from breast milk.     

 Nayra S.H. Mehanna , Nabil  F. Tawfik , Moussa M.E. Salem , Baher 

A.M.Effat and D.A. Gad El-Rab. 

Middle –East Journal of Scientific Research 14 (3 ) :354-360 (2013 ). 

 

51. Production of cheese flavor and antifungal substances by Lactobacillus   

plantarum    and Lactococcus lactis subs. diacetilactis and their application in   

bakery    products.       

Osama M. Sharaf, Mohamed S. Shahein, Hamdy A. Shaaban , Gamal A. 

Ibrahim,Ahmed M.S. Hussein , Magda A. Abd El-Mageed, Kawther El-Shafie,    

Baher A.M.Effat, Amro F. Mansour, Ahmed H. El-Ghorab, Khaled F. El- 

Massrey and  Fouad M. Osman. 
World Applied Sciences Journal 24 (7): 900- 907 (2013). 

 

52. Antibacterial activity of some lactic acid bacteria isolated from Egyptian dairy     

       products.       

 Ahmed M.M.Mabrouk, Baher A.M.Effat, Zainab I.M.Sadek, N.F.Tawfik,   
Z.M.R.Hassan and M.N.I.Magdoub .    

 International Journal of Chem. Tech. Research 6 (2) :1139-1150 (2014). 

 

53. Prevalence of some pathogenic microorganisms in factories Domiati, Feta cheeses 

      and UHT milk in relation to  public health sold under market conditions in Cairo.     

  Osama.M.Sharaf, Gamal, A. Ibrahim, Nabil F. Tawfek, Baher.A.M.   
Effat,Kawther       El Shafei, Hala M. F. El-Din and Moussa M.A. Salem 

   International Journal of Chem. Tech. Research 6 (5) : 2807-2814 (2014). 

 

54. Mastitis and antibiotic residues in Egyptian raw milk with lactic acid bacteria                 

population in dairy products retailed in Cairo and Giza area.     

Nabil F. Tawfek, Baher.A.M. Effat , Kawther El-Shafie, Raouf K. El Dairouty ,     

Osama.M.Sharaf, Magdy A. El Sayed, Moussa M.A. Salem, , Gamal  A. Ibrahim, 

and Nayra Sh. Mehanna 

  Global Veterinaria  13 (5) : 696-703 (2014). 

 

55. Preparation , properties and evaluation of  folate and  riboflavin enriched six        

functional cereal – fermented milk beverages using  encapsulated Lactobacillus      

plantarum or Streptococcus thermophilus. 

Osama M. Sharaf , Kawther El-Shafei , Gamal A. Ibrahim , Hoda S. El-sayed , 

Jihan M. Kassem , Fayza M. Assem , Nabil F. Tawfik , Baher A.M. Effat , Azzat 

B. Abd el-Khalek and Nadia Dabiza. 

Research Journal of Pharmaceutical , Biological and Chemical Sciences 6 (4) :    

1724-1735 (2015). 
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56. Probiotic  properties  of some lactic acid bacteria  isolated from  Egyptian dairy      

products. 

    M.N. I. Magdoub , Zakaria .M. R. Hassan, Baher.A.M.  Effat,  Zainab     

I.M.Sadek,    N.F.Tawfik and Ahmed M.M.Mabrouk 

International Journal  of Current Microbiology and Applied Sciences 4 (12) :758-

766 (2015). 

 

57. Phenolic compounds , microbial content and sensory evaluation of symbiotic 

labenh  containing  Ginger and Probioic.           

Azzat B. Abd El-Khalek, Hoda S.El- Sayed, Gamal A. Ibrahim,         

    Kawther El- Shafei, Hala M. F El-Din, Osama M. Sharaf*, Nabil F.Tawfek, Baher 

    A. Effat and T.M.El-Messery. 

    International Journal of Chem. Tech. Research 9 (2)238-247 (2016).    

 

58. Molecular identification of lactic acid bacteria isolated from fermented dairy       

product. 

 Hassan  Z.M.R., Effat B.A.M. , Magdoub M.N.I., Tawfik N.F., Sadek Z.I.M. and    

Mabrouk A.M.M                                                                             . 

        International Journal of Biology , Pharmacy and Allied Sciences5(12) :3221-

3230( 2016).     

  

59. Evaluation of Probiotic Potential Of Dairy Propionibacteria. 

Mohamed K. Ibrahim, Baher A. M. Effat, Nabil F. Tawfik ,  Nayra Sh. Mehanna     

      and  Nariman R. Soliman. 

Journal of Innovations in Pharmaceutical and Biological Sciences 4(3) 34-42 

(2017). 

 

60. Properties of Law Salt Soft Cheese Supplemented with Probiotic Cultures. 

Baher A. M. Effat, Hassan  Z.M.R., Mabrouk A.M.M ,   Sadek Z.I.M. , 
Magdoub M.N.I and , Nabil F. Tawfik.                                                                       
International Journal of Advanced Research in Biological Sciences 5(2)1-

10(2018). 

 

61. Comparative Study on  Antifungal  Activity of Some Nanencapsulated  

Natamycin Systems.  . 

Hoda S. E –Sayed, Heba H. Salama, Kawther El- Shafei, Baher A. M. Effat, 

Nabil F. Tawfik,Gamal A. Ibrahim,Nadia Debiza  and , OsamaM. Sharaf.                                                                       
Middle –East Journal of Applied Sciences 8 (3 ) :851-855 (2018 ). 

 

62. Isolation, Identification and Antibiotic Susceptibility of Probiotic                        

     Lactobacillus planetarium NRC AM 10. 

      Mabrouk, A.M. M.,Effat, B.A.M.and Sadek , Z.I.M. 

      International Journal of Biology, Pharmacy and Allied Sciences 8 (3):528-538              

(2019). 

 

63. Effect of Different Prebiotics on Survival and Viability of Some Dairy 

Propionibacteria. 
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Baher A. M. Effat, Mohamed K. Ibrahim, Nabil F. Tawfik , Nayra Sh. Mehanna 

     and  Nariman R. Soliman. 

International Journal of Advanced Research in Biological Sciences 6 (8): 99-104 

(2019). 

 

64. Improving the Antimicrobial Activity of Some Probiotics in Cereal – Based Media 

Supplemented with Growth enhancers. 

Kawther El- Shafei, Zeinab I. M. Sadek, Nabil F. Tawfik, Baher A. Effat, Gamal A.      

Ibrahim, Azzat B. Abd El-Khalek and Osama M. Sharaf. 

Current Science International 9 (3) : 507-516 (2020). 
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